
 

Menu “Olympiski” 43 Euros 

Lundi 20 Février 

 

Entrées / Starters 

 
Velouté de Panais 

Parsnips cream Soup  
Ou 

St Jacques snackée, Tartare de Légumes & Mayonnaise au Wasabi 

Snacked Scallops, Vegetables Tartar & Wasabi Mayonnaise 
Ou 

Camembert Pané & Mesclun 

Breaded Camembert & baby Lettuce 
 

 

Plats / Main Courses 
 

Filet Mignon de Porc, Céleri confit & Tombée de Poireaux 

Pork Filet Mignon, confit Celery & fried Leek 
Ou 

Pot au Feu de Poissons 

Fish stew 
Ou 

Linguines à l’Encre de Seiche, crème à l’Aneth et Truite fumée 

Cuttlefish Ink Pasta, Dill cream & smoked Trout 

 

 
 

PLATEAU DE FROMAGES DE NOTRE RÉGION ET D’AILLEURS ET DESSERTS MAISON 

Local cheese platter and choice of our homemade desserts 

 
 

Nos suggestions pour ce repas 

Our wine recommendations 

 

Vin Blanc 

White Wine 

PERNAND VERGELESSES, LA CROIX DE PIERRE, L.JADOT 2010 
 

Vin Rouge 

Red Wine 

SANTENAY « CLOS DE MALTE »  2013 
 

Prix en euros T.T.C. - Taxes et services compris. Rates in Euros – Taxes and services included 


