- LUNDI - MONDAY -

Entrées — Starters

\[ Soupe a I'Oignon, crodtons a I'Ail, Beaufort 13 €
Onion soup with Garlic croutons and Beaufort cheese

Salade de Crozets au Sarrasin, vinaigrette creme et Lardons 16 €/22 €
Buckwheat Crozets salad, cream vinaigrette and Bacon

Tartine briochée, Fromage a fondue, Jambon cru de Savoie 17 €
Brioche, fondue melt Cheese, raw Savoie Ham

ats — )10 Covres

Blanquette de Veau, sauce a la Chartreuse, Noix et Riz au Curry 26 €
Veal blanquette, Chartreuse sauce, Walnuts and Curry Rice

Truite pochée au vin de Savoie, écume de Beaufort, Carotte fane 28 €
Poached Trout in Savoie wine, Beaufort foam, Carrots

# Butternut roti au sirop d’Erable, Risotto de Fregola Sarda au Fromage de Savoie 24 €
Roasted Butternut with Maple syrup, Fregola Sarda Risotto with Savoy Cheese

Frorm@@ o Dessert — (Vocese oy ) escert 13¢

La Gélection de notre Cave

Rouge: Savoie 2020 Mondeuse Elisa de Jean-Francois Quenard 50 €
Bourgogne 2018 Morgon La Vodte Saint Vincent de Claude Desvignes 43 €
Blanc : Savoie 2019 Apremont Cuvée Collection de Jean Masson 60 €
Bourgogne 2020 Macon-Villages "Grange Magnien" Louis Jadot 50 €

Eb nos suggpestions de Vi aw Verre duw moment présentis o Contree dun restarant

\/ Végétarien / Vegetarian

Allergénes : liste sur demande — Origine des Viandes : France
Dans le cadre de la demi-pension sont inclus entrée — plat — fromage ou dessert, y compris les desserts Carte.



