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Entrées - Starters 
Soupe à l’Oignon, croûtons à l’Ail, Beaufort 13 € 

Onion soup with Garlic croutons and Beaufort cheese 

Salade de Crozets au Sarrasin, vinaigrette crème et Lardons 16 € / 22 € 

Buckwheat Crozets salad, cream vinaigrette and Bacon 

Tartine briochée, Fromage à fondue, Jambon cru de Savoie 17 € 

Brioche, fondue melt Cheese, raw Savoie Ham 

Plats - Main Courses 
Blanquette de Veau, sauce à la Chartreuse, Noix et Riz au Curry 26 € 

Veal blanquette, Chartreuse sauce, Walnuts and Curry Rice 

Truite pochée au vin de Savoie, écume de Beaufort, Carotte fane 28 € 

Poached Trout in Savoie wine, Beaufort foam, Carrots 

Butternut rôti au sirop d’Erable, Risotto de Fregola Sarda au Fromage de Savoie 24 € 

Roasted Butternut with Maple syrup, Fregola Sarda Risotto with Savoy Cheese 

        Fromage ou Dessert – Cheese or Dessert  13 € 

 

 

La Sélection de notre Cave 
Rouge :      Savoie 2020 Mondeuse Elisa de Jean-François Quenard                                          50 €                   

     Bourgogne 2018  Morgon La Voûte Saint Vincent de Claude Desvignes  43 € 

 

Blanc :        Savoie 2019  Apremont Cuvée Collection de Jean Masson  60 € 

                  Bourgogne 2020 Mâcon-Villages "Grange Magnien" Louis Jadot 50 € 

                   

Et nos suggestions de Vin au Verre du moment présentés à l’entrée du restaurant 
 

 

 

Végétarien / Vegetarian 

 

 

Allergènes : liste sur demande – Origine des Viandes : France 

Dans le cadre de la demi-pension sont inclus entrée – plat – fromage ou dessert, y compris les desserts Carte. 


