
 

 

Entrées - Starters 
Bouillon de Légumes à l’Asiatique, nouilles Chinoises 12 € 

Asian Vegetable broth, Chinese noodles 

Poireau Vinaigrette revisité  15 € 

Leek with Vinaigrette 

Œuf Bio pané, cœur coulant, déclinaison de Champignons 16 € 

Organic breaded Egg, melting heart, variation of Mushrooms 

Plats - Main Courses 
Rable de Lapin, Trompettes de la mort et Carottes 25 € 

Rabbit rable, Mushrooms and Carrots 

Noix de Saint-Jacques au Beurre blanc, déclinaison de Choux et Lard 29 € 

Scallops with white Butter sauce, variation of Cabbage and Bacon 

Tarte Tatin à l’Oignon, caramel de Bière, crème aux Herbes 24 € 

Onion Tarte Tatin, Beer caramel, Herb cream  

        Fromage ou Dessert – Cheese or Dessert  13 € 

 

 

La Sélection de notre Cave 
Rouge :      Savoie 2022 Trilogie de Carrel & Senger                                                         39 €                   

     Languedoc 2021  Pic Saint Loup Apanage   58 € 

                  Bourgogne 2015  Moulin à Vent Clos de Rochegrès Louis Jadot 52 € 

 

Blanc :        Savoie 2022 Mondeuse Blanche Philippe Grisard  65 € 

                  Bourgogne 2017 Santenay Clos de Malte Louis Jadot  56 € 

                   

Et nos suggestions de Vin au Verre du moment présentés à l’entrée du restaurant 
 

 

 

Végétarien / Vegetarian 

 

 

Allergènes : liste sur demande – Origine des Viandes : France 

Dans le cadre de la demi-pension sont inclus entrée – plat – fromage ou dessert, y compris les desserts Carte. 


