
 

 

Entrées - Starters 
Soupe Minestrone aux Légumes, Parmesan 13 € 

Vegetable Minestrone soup, Parmesan 

Tartare de Thon et Guacamole, crème citronnée 16 € 

Tuna and Guacamole tartare, lemon cream 

Arancini farçi, Petit Pois et Fromage, écume de Parmesan 16 € 

Stuffed Arancini, Peas and Cheese, Parmesan foam 

Plats - Main Courses 
Osso Bucco de Veau et Linguine ‘’Al Dente’’ 28 € 

Veal Osso Bucco, Linguine ‘’Al Dente’’ 

Côte de Porc grillée, Panais et Pommes Grenaille  26 € 

Grilled Pork chops with Parsnip and Grenaille Potatoes  

Aubergines grillées, Boulgour, Tomates séchées, crumble Parmesan 24 € 

Grilled Eggplant, Bulgur, dried Tomatoes, Parmesan crumble 

        Fromage ou Dessert – Cheese or Dessert  13 € 

 

 

La Sélection de notre Cave 
Rouge :      Italie 2019 DOC Véronèse Valpolicella Ripasso Classico Superiore Villa Girardi 49 €                   

      2021 DOCG Chianti Classico Castellare Di Castellina   52 € 

                   2021 DOC Ceretto Barbera d’Alba “Piana” Bio 55 € 

 

Blanc :        Savoie 2022 Jongieux Domaine Carrel & Senger  32 € 

                  Côtes du Rhône 2022 Crozes Hermitage Domaine Laurent Tardieu  62 € 

                   

Et nos suggestions de Vin au Verre du moment présentés à l’entrée du restaurant 
 

 

 

Végétarien / Vegetarian 

 

 

Allergènes : liste sur demande – Origine des Viandes : France 

Dans le cadre de la demi-pension sont inclus entrée – plat – fromage ou dessert, y compris les desserts Carte. 


