
 

 

Entrées - Starters 
Soupe de Potimarron, crémeux aux Marrons d’Ardèche 12 € 

Pumpkin soup, creamy Ardèche Chestnuts 

Croustillant de Chèvre chaud, Pomme Golden au Miel et au Vin de Savoie 15 € 

Crispy hot Goat cheese, Apples with Savoy Wine and Honey 

Tartare de Bœuf Charolais coupé au couteau, Pommes paille 18 € / 26 € 

Charolais Beef tartare knife cutted, straw Potatoes  

Plats - Main Courses 
Magret de Canard, sauce aux Airelles, Polenta poëlée, Champignons aux herbes 29 € 

Duck breast with Cranberry sauce, pan-fried Polenta, Mushrooms with herbs 

Thon Mi-Cuit Snacké au Sésame, nage de Légumes et Lait de Coco 28 € 

Snacked semi-cooked Tuna with sesame, mixed Vegetables with Coconut milk 

La Pomme de Terre dans tous ses Etats 24 € 

The Potato in all its States 

        Fromage ou Dessert – Cheese or Dessert  13 € 

 

 

La Sélection de notre Cave 
Rouge :      Savoie 2016 Argile domaine des Ardoisières                                                         47 €                   

     Bordeaux 2016 Côtes-de-Bourg Château Escalette Bio   43 € 

                  Bourgogne 2014 Santenay Clos de Malte Louis Jadot 64 € 

 

Blanc :        Savoie 2020 Roussette Château de Monterminod Jean Perrier  49 € 

                  Bourgogne 2013 Chassagne-Montrachet Louis Jadot  65 € 

                   

Et nos suggestions de Vin au Verre du moment présentés à l’entrée du restaurant 
 

 

 

Végétarien / Vegetarian 

 

 

Allergènes : liste sur demande – Origine des Viandes : France 

Dans le cadre de la demi-pension sont inclus entrée – plat – fromage ou dessert, y compris les desserts Carte. 


