- SAMEDI - SATURDAY -

Entrées — Starters

\/ Velouté de Carottes au Curry, écume d'Ail et croltons

4

Carrot soup with Curry, Garlic foam and croutons

Oeuf Parfait Bio, crémeux Mais et Diots de Savoie, tombée d'Epinards
Organic Perfect Eqg, creamy Corn, Savoie Diots and Spinach

Saumon Gravlax, déclinaison de Betteraves, neige de Féta
Salmon Gravlax, variation of Beets, Feta snow

ats — )10 Covres

Pluma de Porc, comme une sauce Barbecue, Gnocchis a la Romaine aux Olives
Pork Pluma, like a Barbecue sauce, Romaine Gnocchi with Olives

Cabillaud, purée de Panais, sauce aux grains de Café et Radis Noir
Cod, mashed Parsnips, sauce with Coffee beans and Black Radish

Courgette farcie au petit Epeautre, sauce Curry et petits Légumes
Zucchini stuffed with Spelt, Curry sauce and vegetables

Frorm@@ o Dessert — (Vocese oy ) escert

La Gélection de notre Cave

Rouge:  Savoie 2022 Jongieux Gamay Les Vieilles Vignes de Carrel & Senger
Cotes du Rhéne 2020 Coétes du Rhéne Mon Ceeur JL Chave
Loire 2018 Chinon La Coulée Automnale Couly-Dutheil

Blanc : Savoie 2022 Trilogie de Carrel & Senger
Bourgogne 2016 Meursault Les Narvaux du domaine Michelot

12 €

16 €

17 €/24 €

26 €

27 €

24 €

13 €

45 €
44 €
39€

38 €
75 €

EL nos suggpestions de Vi ao Vorre du moment présentis o Centrée duw vestawrant

"V Végétarien / Vegetarian

Allergénes : liste sur demande — Origine des Viandes : France, Espagne

Dans le cadre de la demi-pension sont inclus entrée — plat — fromage ou dessert, y compris les desserts Carte.



