RESTAURANT L'OLYMPISKI - LA CARTE

MENU DU JOUR « MENU DF THE DAY
46€

Entrée et plat du jour, dessert carte. Plateau de fromages en supplement a 9 €.
Starter and dish of the day, dessert carte. Cheese platter extra at 9 €.

MENU OLYMPIQUE DU MERCREDI « WEONESDAY OLFMPIE SAVOIE MENY
39 € - Fnfant -13ans 19 €

Consommé d'oignons
Onion soup

Mont d'Or, servi avec pommes de terre vapeur, charcuterie et salade
Melted Jura creamy cheese in a wooden box served with steam potatoes, cold cuts meat & salad

ou/or

Tartiflette aux morilles, pommes de terre, lardons, oignons, créme, gratiné au reblochon
Morels Tartiflette with bacon, onion & cream topped with toasted reblochon cheese

ou/or

Fondue Savoyarde (min 2 pers.) : Emmental de Savoie, Fromage Coeur de Savoie,
Abondance, Beaufort, parfumé au vin blanc
Savoyard fondue

Supplément Truffes +15€, Morilles +10€, Lard et oignons +8€
Supplement: Truffles +15€, Morels +10€ cube of bacon and onions +8€

T

MENU DES PETITS CHAMPIONS - 27110 MENU
2¢€

Les Plats de la Carte peuvent également étre adaptés pour les Enfants ( -13ans)
The dishes can also be adapted for children ( <13 years old)

Pates a la Tomate, Parmesan ou Fromage
Tomato Pasta with Cheese or Parmesan

Filet de Poisson Blanc accompagné de ses Petits Légumes
Fish filet along with its little vegetables

Filet de poulet ( riz ou pates)
Chicken Filet with Rice or Pasta

Glace aux choix ou Créme Brilée
Choice of ice cream

Carte élaborée par notre Chef : Sebastiaan REINDERS,
en collaboration avec notre chef consultant Romuald FASSENET, Meilleur Ouvrier de France.

« '/ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION »

Prix en euros T.T.C. - Taxes & Services Compris.



