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Entrées - Starters 
Salade des 3 Vallées 15 € 

Mixed fresh Salad 

Tempura de Crevette, sauce Dynamite, pickles de Légumes 18 € / 26 € 

Shrimp Tempura, Dynamite Sauce, Vegetable pickles 

Plats - Main Courses 
Suprême de Volaille, Champignons grillés, Risotto au Parmesan  26 € 

Chicken fillet, pan-fried grilled Mushrooms, Parmesan Risotto 

Tentacules de Poulpe, salade de Pommes de Terre et Carottes tièdes, Chorizo grillé  26 € 

Octopus tentacles, warm Potatoes and Carrots salad, grilled Chorizo  

Filet de Bœuf Français, sauce au Poivre de Java              29 € 

Echalote confite, millefeuille de Pomme de terre grillé, Pakchoï 

Main Tenderloin, Java Pepper sauce 

Confit Shallot, grilled Potato Millefeuille, Pakchoï 

Fromage - Cheese  
Sélection de Fromages de Nos Régions 13 € 

French Cheese Selection 

Desserts- Desserts 
Coupe glacée du jour 13 € 

Ice cream of the day 

Crème Brûlée à la Verveine, Suprêmes d’Agrume 13 € 

Verbena Crème Brûlée, Citrus supremes 

Tiramisu à l’Italienne servi à la cuillère, Amaretto et Vanille 13 € 

Italian Tiramisu served by the spoon, Amaretto and Vanilla 

Tartelette, crémeux Pistache, Framboise et Génépi 13 € 

Tartlet with Pistachio cream, Raspberry and Génépi 

‘’Brookie’’ fondant au Chocolat, craquant Cookie, crème au Café 13 € 

“Brookie” Chocolate fondant, crunchy Cookie, Infusion of Coffee bean 

Chaud Froid de Pomme cuite au Vin de Savoie, Chocolat au Caramel 13 € 

Apple Cooked in Savoie wine, crunchy Chocolate and Caramel Ice cream 

  

 

         Végétarien / Vegetarian 

 

Allergènes : liste sur demande – Origine des Viandes : France, Bulgarie, Irlande 


